TAPAS

PLANCHE DE FROMAGES - 23
Bleu d’Auvergne, Saint-Nectaire, Camembert, Comté et Cantal

TAPENADE D'OLIVES NOIRES réalisée de manigere traditionnelle - 6
TARTARE DE B(EUF AU COUTEAU SUR TOAST fritons, pesto de roquette et parmesan - 12
HOUMOUS DE LENTILLES DU PUY huile au citron, pesto de roquette et sésame - 5,5
STICKS DE POLENTA PANES AU ROMARIN avec sa créme au Cantal 7 PIECES - 8
DONUTS DE MOZZARELLA FUMEE ENROBES DE FLOCONS DE MAIS PANES 7 PIECES - 9,5
CREMEUSE DE CHAMPIGNONS AU CIDRE ET SES MOUILLETTES DE PAIN - 6,5
RILLETTES DE CANARD cornichons et fritons panés - 8
SAUMON FUME SUR TOAST créme fraiche et pesto de roquette - 13,5
GRATIN DAUPHINOIS A LA CUILLERE SUR CREME DE CHAMPIGNONS - 7
CROQUETTES DE BRIE DOREES A LA CHAPELURE 7 PIECES - 9,5
MOULES FARCIES A LA PERSILLADE 12 PIECES - 9,5
FUET CATALAN cornichons et beurre - 8,5
PEPITES D'ENCORNETS CROUSTILLANTES ail et persil 9 PIECES - 9,5
CREVETTES TEMPURA panure & la pomme de terre et manioc 7 PIECES - 9,8
BOL DE FRITES FRAICHES - 75
TORTILLA FLAMMEKUECHE créme fraiche et lardons 7 PIECES - 10
AILES DE POULET PANEES croustillantes et épicées a souhait ! 6 PIECES - 9

Prix nets en euros, la maison n‘accepte pas les cheques. Une liste des allergénes est disponible sur demande.





