
1. HOUMOUS DE LENTILLES DU PUY���������������������������������������������                                             5,5
huile au citron, sésame torréfié et grenade
2. PÂTÉ CROUTE PINTADE MORILLES 110GR����������������������������������                                 9
servi avec moutarde à l’ancienne et cornichons
3. BABY SAUCISSES DE VOLAILLE������������������������������������������������                                                7
persil ail cumin et muscade en boyau naturel, sauce cajun fumé
4. ESCARGOTS DE BOURGOGNE X12������������������������������������                                    . . .  14,5
à la traditionnelle persillade
5. RILLETTE DE CANARD 100GR���������������������������������������������������������                                                        8
avec ses fritons
6. TARTINADE À LA CUILLÈRE�����������������������������������������������������                                                    6,5
Riccota fouetté, petits pois, menthe, huile d’abricot
et piment d’Espelette
7. MOULES FARCIS À LA PERSILLADE X12������������������������������������                                    9
8. FUET CATALAN 160GR���������������������������������������������������������������������                                                                    8
servi avec beurre et cornichons
9. CRÈME LISSE DE BETTERAVE�������������������������������������������������                                                 6,5
au miel, noix et chèvre frais
10. SAUMON FUMÉ SUR PAIN DE CAMPAGNE GRILLÉ  X5���  12,5
ricotta et pesto de roquette
11. CŒUR DE CANARD RÔTIS AU BEURRE��������������������������������                                7,5
vinaigre de soja, pickles betterave chioggia
12. SAUCISSON À L’AIL FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE 130GR�����������          7
servis tiède, moutarde de Dijon
13. ASSIETTE BASQUE�������������������������������������������������������������������                                                                   6,8
fine tranches de brebis, confiture cerise noire
14. CRÉMEUSE DE CHAMPIGNONS��������������������������������������������                                            6,3
avec ses mouillettes à la bonne franquette
15. OS À MOELLE RÔTI AU FOUR������������������������������������������������                                                8,5
fleur de sel, persillade et pain de campagne grillé
16. TARTARE BOEUF AU COUTEAU
SUR PAIN DE CAMPAGNE GRILLÉ X5���������������������������������������������                                            11
fritons et parmesan
17. BOL DE FRITES FRAÎCHES��������������������������������������������������������                                                       7,5

LA MÈRE MICHEL� � � � � � � � � � � 25
N°1 + N°7 + N°9 + N°14

LA LUCETTE� � � � � � � � � � � � � � � � � � 30
N°1 + N°6 + N°9 + N°10

LA CLAUDETTE � � � � � � � � � � � � � 35
N°2 + N°4 + N°12 + N°15

LA GUEULETON� � � � � � � � � � � � � 40
N°5 + N°11 + N°15 + N°16 + N°17

à partir

        d
e 15h

NOS FORMULES
 CONVIVIALES

NOS FORMULES
 CONVIVIALES

COCA-COLA, ZERO 33CL�������������             6
ORANGINA 25CL�������������������������                         6
LIMONADE 
LA CENTENAIRE 33CL������������������                 6
THÉ GLACÉ MAISON 25CL����������          5,5
PERRIER 33CL�����������������������������                            6
EVIAN 33CL��������������������������������                               5
SCHWEPPES TONIC 25CL�������������            6
ICE LATTE���������������������������������                                 6
popcorn, caramel beurre salé,
noisette, vanille

SMOOTHIE�����������������������������                            6,5
coco, banane, fraise, pomme, 
framboise 
JUS DE FRUITS RAUCH 25CL��������        6
pomme, orange, ananas,
pamplemousse, fraise, tomate
NECTAR DE FRUITS RAUCH 25CL���  6 
abricot

EAU DE SOURCE CAROLA 
PLATE OU PÉTILLANTE ....    50CL 6,5�� � � 1L 8

BOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHES

BREAKFASTBREAKFAST

A l’assiette

CROFFLE SAUMON���������������������������������������������������������                                                        14,5
ricotta, œuf
CROFFLE BACON�����������������������������������������������������������                                                           12,5
ricotta, œuf
3 ŒUFS AU CHOIX�����������������������������������������������������������                                                          12
omelette, brouillés, au plat

SUPPLÉMENT BACON, FROMAGE OU MIXTE� +1,5

CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT OU TARTINES����������������               2,50

Parisien  - 8

Boisson chaude 
+ Viennoiserie ou Tartine 

+ Jus d’orange

Complet  - 18,5

Boisson chaude 
+ Viennoiserie ou Tartine 

+ Jus d’orange 
+ 2 Œufs au choix 

+ Bacon et saucisses 
+ 2 Pancakes

14CL 28CL 75CL

CHARDONNAY IGP EDEN ROC...................................                                   5,8....    10,6� � � � � 28
tendre et frais 
BEAUJOLAIS AOC CHÂTEAU DE CORCELLES...............               8.......       15� � � � � � 37
exotique et boisé 
PETIT CHABLIS AOC DOMAINE GUEGUEN..................                 11,5.......       21� � � � � 50
vif et sec 
CÔTES DE GASCOGNE IGP DOMAINE DE MAOURIES......     6........        11� � � � � � 31
moelleux et léger 
PROSECCO DOC ROCCA DEI FORTI..............................                             7....    13,5� � � � � 35
délicat et équilibré

VINS BLANCSVINS BLANCS

14CL 28CL 75CL

BORDEAUX AOC MOULIN DE LABORDES......................                     6........        11� � � � � � 31
fruits rouges et grillés 
CAHORS AOP NOIR DE CASTEYRAC...........................                          7,3....    13,5� � � � � 39
puissant et charpenté 
BOURGUEIL AOC CATHERINE ET PIERRE BRETON........        7,5....    13,9� � � � � 42
souple et velouté 
HAUT-MÉDOC AOC VICTORIA II...................................                                   8....    15,5� � � � � � 37
tabac blond et tourbé 
CROZES-HERMITAGE AOC CUVÉE DU PEIZON............           12,5......      24� � � � � 70
FAMILLE BELLE mûre et tanin velouté

VINS ROUGESVINS ROUGES

14CL 28CL 75CL

IGP MÉDITERRANÉE LA DEMOISELLE SANS GÊNE.........         6........        11� � � � � � 31
agrumes et gourmand 
CÔTES DE PROVENCE AOC SOIF DE PAMPA.................                 7....    13,5� � � � � 33
frais et léger

VINS ROSÉSVINS ROSÉS

POIRE WILLIAMS��������������������������                         10
VIEILLE PRUNE����������������������������                            10

BLANCHE D’ARMAGNAC LABALLE���   10
COGNAC COURVOISIER VSOP���������        14
BAS ARMAGNAC LAUBADE VSOP����    13
CALVADOS COQUEREL VS�������������             12

WHISKY
LES CHAUMES DE 
COPERIES�����������������                 10
floral et fruité, France
BUFFALO TRACE����������         11 
fruité et épicé, États-Unis
ABERLOUR FOREST 
RESERVE 10 ANS���������        12
frais et fruité, Écosse
HATOZAKI�����������������                14
intense et rond, Japon
SEQUOIA������������������                  16
tourbé et minéral

GIN
GIN NUAGE�����������������                9
frais et citronné, France
CITADELLE�����������������                 11
épicé, France
FAVIGNANA���������������              12 
aromatique, Italie

VODKA
VODKA NUAGE�����������          10 
délicate et fraîche, France 
VODKA GUILLOTINE�����    12
onctueuse, France 

RHUM BLANC
PLANTERAY
THREE STARS�������������            10
rond et épicé, Caraïbes
TROIS RIVIÈRES
CUVÉE OCÉAN�����������           12
suave et salin, Martinique

RHUM VIEUX
APPLETON
SIGNATURE����������������                11
élegant et boisé, Jamaïque
BOTRAN 15 ANS
RESERVA������������������                  12
miellé et épicé, Guatemala 
HSE VSOP PORT
CASK�����������������������                      14
complexe et aromatique, 
Martinique

AGAVE
TEQUILA VECINDAD������     9
caramel et citronnelle, 
Mexique
MEZCAL CONVITE 
ESENCIAL�������������������                  11
fumé et élégant, Mexique

LIQUEURS
MELON MANGUIN���������        9
liqueur provençale fruitée
et délicate
RINQUIQUIN PÊCHE�����    6,5
liqueur à base de vin
aromatisé à la pêche
DOUBLE JUS 30&40���  6,5
liqueur normande à base 
de pomme à cidre
MENTHE PASTILLE������     8,5
fraîcheur cristalline
de la Loire
BAILEY’S������������������                 8,5
crème de whisky 
et de cacao
LIMONCELLO 
MAMMA MIA�������������            8,5
liqueur de citron fraîche
et zesté
AMARETTO
DISARONNO�������������             8,5
liqueur ambrée d’amande
et vanille

SPIRITUEUXSPIRITUEUX
4cl 

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS, LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES.

1, PLACE DES DEUX ÉCUS - 7J / 7J

HAPPY HOURHAPPY HOUR
17h 21h

Pintes  50CL

SILVER BLONDE LÉGÈRE��������������              6
CIDRE IGP BRETAGNE����������������               6,5
1664����������������������������������������                                       7
GRIMBERGEN BLANCHE�������������            7,5
IPA DEMORY���������������������������                           7,5

Cocktails

CLASSIQUE 7,5
SANS ALCOOL 6

Vins - 3,5
VERRE 14CL

ROUGE, BLANC, 
ROSÉ

à l’ardoise

à partager

NOS PIOCHES PLAISIR COCHONNOS PIOCHES PLAISIR COCHON

EAUX-DE-VIE

EXPRESSO�������������������������������������������������������������������������������������                                                                                    3
ALLONGÉ, NOISETTE, DÉCAFÉINÉ�����������������������������������������������������                                                     3
DOUBLE CAFÉ, CAFÉ CRÈME, CHOCOLAT�����������������������������������������                                        5,7
CAPPUCCINO�������������������������������������������������������������������������������                                                                              6,5
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS������������������������������������������������������                                                     6,5
VIN CHAUD À LA CANNELLE�����������������������������������������������������������                                                          7,5
IRISH COFFEE��������������������������������������������������������������������������������                                                                                10
GROG�������������������������������������������������������������������������������������������                                                                                          10

BOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDES

SUPPLÉMENT LAIT VÉGÉTAL              +1

THÉ NOIR
breakfast, earl Grey, darjeeling
THÉ VERT 
menthe, jasmin, sencha
INFUSIONS 
verveine, tilleul, menthe poivrée, camomille

THÉS & INFUSIONS - 5,5

BONALOCA



PORNSTAR MARTINI�������������������������                         14
vodka Nuage, liqueur de passion Fair,
citron vert, sirop de vanille

MARGARITA������������������������������������������                                         12
tequila Vecindad, triple sec, citron vert

MEZCAL NEGRONI������������������������������                             12
mezcal Convite, vermouth rouge Dolin, 
bitter Dolin

WHISKY SOUR�������������������������������������                                    11
whisky, verjus, sucre de canne, 
Angostura bitter

DAIQUIRI�����������������������������������������������                                               10
FRAMBOISE OU COCO 
rhum Plantation Three Stars, citron vert, 
sucre de canne

10CL
SHORT DRINKSSHORT DRINKSPORN SPRITZ���������������������������������������                                       11

liqueur de passion Fair, prosecco, 
eau pétillante
MELON TONIC���������������������������������������                                      9
liqueur melon-mangue,
Fever Tree Mediterranean Tonic 

création20CL
LONG DRINKSLONG DRINKS

FREE SPRITZ
Iessi, Fever Tree Grapefruit Soda, 
eau pétillante
VIRGIN MOJITO
menthe fraîche, citron vert, sirop de sucre 
de canne, eau pétillante
VIRGIN COLADA
jus d’ananas, crème de coco, sirop 
d’orgeat
BORA BORA
jus de goyave et d’ananas, grenadine

MOCKTAILS - 8MOCKTAILS - 8

Pression 25CL 50CL
SILVER BLONDE LÉGÈRE.................                 6� � � � � � � 11,5
CIDRE IGP BRETAGNE..................                  6,5� � � � � � � � � 12
1664............................................                                           6,8� � � � � � � � � 12
GRIMBERGEN BLANCHE..................                 7� � � � � � � 13,5
IPA DEMORY..................................                                 7� � � � � � � 13,5

Bouteille 33CL
CORONA� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7
DESPERADOS�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7
BIÈRE SANS ALCOOL�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7

BIÈRESBIÈRES

APÉRITIFSAPÉRITIFS
PASTIS, RICARD 2CL�������������������                  4,5
AMERICANO 12CL�����������������������                      8,5
MARTINI BIANCO, ROSSO,
DRY 6CL�������������������������������������                                     6
CAMPARI, APEROL 6CL�����������������                6
PORTO SANDEMAN 
ROUGE OU BLANC 6CL���������������               5,5
KIR AU CHARDONNAY 14CL�����������           6
KIR ROYAL 14CL���������������������������                          12
HUGO SPRITZ 25CL����������������������                      11

ENTRÉES ENTRÉES 
ESCARGOTS DE BOURGOGNE ����������������������������������                                 X6..  10,5......      X12..  14,5
farcis à la traditionnelle persillade
CUISSES DE GRENOUILLES ��������������������������������������������                                           X6..  9......      X12..  16
au beurre mousseux, ail et persil frais
OEUFS MIMOSA������������������������������������������������������������������������������                                                                             8,5
estragon, friton de canard, croûtons à l’ail, betterave chioggia, pesto de roquette
POIREAUX VINAIGRETTE������������������������������������������������������������������                                                                 7,5
noix torréfiées, croûtons à l’ail, grenade

VÉGÉTARIENSVÉGÉTARIENS
BETTERAVE FRAÎCHE EN CARPACCIO�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
pesto de roquette, Granny Smith, feta, grenade, croûtons, citron, parmesan

GALETTES CROUSTILLANTES DE COURGETTE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
chèvre frais, coulis de tomate, échalote, câpres, olives, parmesan, 
sauce crémeuse au sésame et citron

OLYMPE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19
quinoa, concombre, grenade, feta,
pickles oignons rouge doux,
vinaigrette moutarde, pesto de roquette

CHERRY� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17,5
assortiment de tomates d’antan, 
burrata crémeuse, pesto, croutons
à l’huile d’olive

CAESAR� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17,5
OPTION VÉGÉTARIENNE SUR DEMANDE

poulet pané maison, croutons à l’ail, 
œuf dur, parmesan reggiano, tomates, 
vraie sauce Caesar

SALADESSALADES
CHEESE BACON

buns, steak de bœuf charolais 160G, 
lard fumé, Cantal, sauce cajun fumé, 
tomate, salade, oignon rouge confit

JOSÉ CHEESE
galette de pomme de terre maison, 
steak de bœuf charolais 160G, lard 

fumé, œuf au plat, sauce cajun 
fumé, tomate, salade, oignon 

rouge confit
CHICKEN BURGER

buns, croustillant de poulet maison, 
Cantal, sauce cajun fumé, tomate, 

salade, oignon confit

servis avec frites 

BURGERBURGER - 19,5

SÉLECTION MAISON������������           65
PHILIPPE GONET BRUT
GRANDE RÉSERVE��������������              75

CHAMPAGNESCHAMPAGNES
75CL

PIÑA COLADA
rhum Plantation Three Stars,
ananas, citron vert, crème de coco,
sirop de vanille
CAÏPIRINHA
cachaça, citron vert, cassonade, 
sirop de sucre de canne
SEX ON THE BEACH
vodka Nuage, triple sec,  jus d’ananas, 
jus de cranberry, citron vert

MOJITO
CLASSIQUE, FRAMBOISE OU CONCOMBRE
rhum Plantation Three Stars, 
eau pétillante, menthe fraîche,
citron vert, cassonade,
sirop de sucre de canne 
EXPRESSO MARTINI
vodka Nuage,  liqueur de café Fair, 
double expresso, sirop de sucre 
de canne
MOSCOW MULE
vodka Nuage, ginger beer,  citron vert
APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco DOC, eau pétillante

NOS CLASSIQUES - 10NOS CLASSIQUES - 10

PLAT + CAFÉ EXPRESSO, NOISETTE OU ALLONGÉ

+ PETITE MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON
OU

PETIT BROWNIE MI-CUIT CHOCOLAT NOIR,
CARAMEL FLEUR DE SEL MAISON

FORMULE DU JOURFORMULE DU JOUR 22

KIDS MENUKIDS MENU
PLAT + DESSERT + SIROP À L’EAU

12

STEAK HACHÉ
OU

POULET PANÉ
OU

POISSON PANÉ

FRITES 
FRAÎCHES

OU

PURÉE
OU

PÂTES

CRÊPE 
OU

BOULE DE 
GLACE

DESSERTSDESSERTS
ASSIETTES 1 FROMAGE AU CHOIX� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6,5
Bleu d’Auvergne, Saint Nectaire, Camembert, Cantal

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9
dans son saladier servit à la cuillère
BROWNIE MI-CUIT� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9,5
chocolat noir et noix, caramel à la fleurs de sel, glace vanille
TARTE AUX PRALINES ROUGES AMANDES�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10
CRÈME BRULÉE VANILLE BOURBON�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9

POISSONSPOISSONS
SAUMON MI-CUIT�� � � � � � � � � � � � � � � � 21,5
crémeux d’ajoblanco, petits pois
frais en deux textures

FISH AND CHIPS�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 18
sauce cajun fumé, frites fraîches
et salade

MAFALDINE
AUX DEUX SAUMONS�������������            18
MAFALDINE SAUCE BIANCO����   16
ricotta, ail, noix, zestes de citron

PÂTESPÂTES

VIANDESVIANDES
ENTRECÔTE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 28
sauce du chef, frites fraîches
et salade

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU
À L’ITALIENNE 180G�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 21
friton de canard, frites fraîches
et salade

HAUT DE CUISSE DE POULET
FRICASSÉ����������������������������������                                  16
sauce normande, fenouil rôti au four,
purée de pomme de terre montée
au beurre

CASSONADE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6
CARAMEL BEURRE SALÉ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6,5
NUTELLA�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7
NUTELLA BANANE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,8
DEUX ÉCUS� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9
Nutella, banane, glace vanille, Chantilly

Grignotages d’après-midi

GLACES & COUPES GLACÉESGLACES & COUPES GLACÉES
1 BOULE - 4,50                    2 BOULES - 7,50� 3 BOULES - 10

PRALINÉ SUNDAE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12
glace vanille, glace praliné, sauce caramel, Chantilly
CHOCO PEAR�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12
glace chocolat, sorbet poire, sauce chocolat, Chantilly
CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10
MILKSHAKE AU CHOIX�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10

GLACES 
VANILLE BOURBON, CAFÉ ARABICA 

DU BRÉSIL, CHOCOLAT NOIR,
PISTACHE, PRALINÉ

SORBETS
MELON, MYRTILLE, POIRE

CRÊPES & GAUFFRES
« MAISON »

CRÊPES & GAUFFRES
« MAISON »






